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Pizzeria Da Grasso w todzkiej Manufakturze

Nie jestesmy szczegolnie sentymentalni. Caly czas myslimy o przyszfosci, rozwijamy sie
i stawiamy sobie nowe wyzwania. Zdarzaja sie jednak takie wydarzenia, ktore skfaniaja
nas do podsumowari, sprawiaja, ze zaczynamy mysle¢ o tych kilkunastu latach pracy
i o tym jak sie w tym czasie zmienilismy. Takim wydarzeniem jest dla nas otwarcie
pizzerii Da Grasso w {fdodzkiej Manufakturze — moéwi Magdalena Pirdg, wiceprezes Sieci
Pizzerii Da Grasso.

W ostatni weekend, na rynku tédzkiego
centrum handlowego Manufaktura, miato
miejsce wielkie  otwarcie nowej pizzerii
Da Grasso. Lokal urzadzony jest zgodnie ze
sprawdzonym, rozpoznawalnym standardem
sieci, do tego obecno$¢ w miejscu takim jak
Manufaktura - oraz wyjatkowy mural
na jednej ze $cian wewnatrz pizzerii — nadaje
mu  charakterystycznego,  wyjatkowego
klimatu. Teraz wszyscy odwiedzajacy
centrum  handlowe majg  mozliwosé
sprébowac jednej z siedemdziesieciu pieciu
rodzajow pizz, z ktorych stynie Da Grasso,
ale takze wybrac¢ co$ z bogatej oferty dan
miesnych, makarondw, satat, czy deseréw.

Pierwsza pizzeria Da Grasso powstata w todzi przy ulicy Piotrkowskiej w potowie lat 90-tych. W tym
czasie todz, a takze Piotrkowska, wygladaty zupetnie inaczej. Lokal Da Grasso szybko zaczat zy¢
w rytmie miasta — przychodzity tam ttumy mtodych ludzi, ktérzy pokochali pizze oraz wySmienity sos
czosnkowy — dodawany, obok pomidorowego, gratis do kazdego placka. Przed laty to wiasnie
Da Grasso byto prekursorem pizzy w rozmiarze 42 centymetréw, ktéry obecnie jest standardem
w catym kraju. Jeszcze wazniejsza okazata sie jednak niecodzienna atmosfera panujgca w pizzerii.
Czesc¢ statych bywalcéw bardzo szybko
zechciata  przenie$¢  wyjatkowosc
Da Grasso w inne miejsca — dzieki
temu nowe pizzerie w krdtkim czasie
pojawity sie w innych dzielnicach
todzi, a pdzniej takze w catej Polsce.

Sie¢ powstata, bo miodzi Iludzie
tworzacy Da Grasso postanowili
skorzysta¢ z nowego konceptu, nie do
konca jeszcze wtedy w Polsce
rozpowszechnionego, z franczyzy.
Firma rozwijata sie  niezwykle
dynamicznie, w dwudziesty pierwszy
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wiek wchodzac juz z 30 lokalami. Prawdziwy wzrost byt jednak jeszcze przed nig — najwiekszym
sukcesem okazato sie uruchomienie 40 lokali w ciggu jednego roku! Nowootwarta pizzeria Da Grasso
w tddzkiej Manufakturze znalazta sie w gronie niemal dwustu lokali sieci dziatajacych w catej Polsce.

Jestesmy todzka firmg i choc¢ bardzo przez te lata sie rozwinelismy, nigdy nie pomyslelismy o tym,
Zeby opusci¢ todz i przeniesc firme na przykfad do Warszawy. Chcemy, by juz na zawsze cecha
Da Grasso pozostato podejscie do Klientow jak za czasow pierwszego lokalu na Piotrkowskiej —
serdecznie i jak do przyjaciot. Nasi zadowoleni Klienci sq prawdziwym dowodem tego, Ze Da Grasso
uzaleznia — méwi Magdalena Pirdg, wiceprezes zarzadu Da Grasso.

Wiecej informacji o Sieci Da Grasso:

Da Grasso to najwieksza sieC pizzerii w Polsce, obejmujaca ponad 200 pizzerii zlokalizowanych
w 150 miastach. Znakiem rozpoznawczym sieci jest 75 rodzajow pizzy serwowanych
z unikalnymi w smaku, zawsze $wiezymi sosami, w tym z kultowym sosem czosnkowym. Jej oferta
jest jednak nieustannie rozbudowywana — wprowadzane sq przekaski, makarony, salaty, a przede
wszystkim oferty specjalne z cyklu Smaki Da Grasso.

Najwyzsza jakos¢, smak potraw, a takze doskonata obstuga w naszych pizzeriach zostaty
wielokrotnie docenione przez specjalistbw z branzy, oraz, co dla nas szczegdlnie wazne, przez
Klientow.

Najwazniejsze nagrody i wyrdznienia:
e 2010, 2009, 2008, 2007 ztoty Laur Konsumenta
e 2012, 2010 Jakos¢ Obstugi
e 2009 Jakos¢ Roku
e 2008 Hermes w kategorii — sie¢ restauracji
e 2008 Grand Prix Konsumenta

e 2006 srebrny Laur Konsumenta
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